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KAHVE CESITLERI

Yapilisina gore birgok gesidi bulunan kahvelerin en temel
gesitlerinden biri espresso kahvedir. Italyanca ¢abuk ve hizli
anlamina gelen espresso, makinelerde ince gekilmis kahvelerden

Lo

kiiglik bir fincanla servis edilir.

Bir ya da iki olgek espressonun iizerine kaynar su
eklenmesiyle ile hazirlanan americano kahvenin ise, espressodan
daha yumugak bir tadi vardir. Ikinci Diinya Savasi sirasinda
espresso ile tanisan Amerikan askerleri, sert ve yogun olan
espressoyu sicak su ile yumusatarak tiiketmislerdir.
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su ile yapilan filtre kahve ise suyun yavasga damlatiimasiyla
yaptlir. Metal ya da kagit filtreler kullanilarak yapilan bu kahve
gesidi, farkli kahvelerin harmanlanmasiyla degisik tatlar
olusturur.

Italyanca siit anlamina gelen latte ise 1 ya da iki 6lgek espresso iizerine 1sitilmig siit eklenmesiyle
hazirlanir. Yumusak bir tadi oldugu igin oldukga fazla tercih edilen lattenin kopigi ile fincanda olusan
sekiller ise bugiin "latte sanatini” olusturmustur.

Sevgili arkadaslar, ister siitld, ister Tirk usuld... Kahvenin egsiz kokusu varsa eger hangi kiiltire
gore demlendigi hig fark etmiyor. Peki siz kahvenizi nasil igersiniz?

Asagidaki sorulari metne gore cevaplayalim.
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Soru 1: "Espresso" kelimesinin Italyancadaki anlami nedir ve nasil bir fincanla servis edilir?

Soru 2: Americano kahvesinin tadi neden espressodan daha yumusaktir?

Soru 3: Amerikan askerleri neden espressoya sicak su ekleme ihtiyaci duymuslardir?

Soru 4: Filtre kahve yapilirken kullanilan iki farkli filtre tiird hangileridir?

Soru 5: Filtre kahvenin demlenme asamasinda su nasil eklenir?

Soru 6: "Latte" kelimesinin anlami nedir ve bu icecek nasil hazirlanir?

Soru 7: Gliniimiizde "latte sanat1" olarak bilinen sey nasil yapilmaktadir?
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Far'kll kahve tiirleri (Espresso, Americano, Filtre Kahve, Latte) ve bu kahvelerin
hazirlanis yontemleri ile 6zellikleri.

NS LL R AT B Kahve, farkl hazirlama teknikleri ve malzemeler eklenerek her damak tadina ve
kiiltire hitap eden zengin bir gesitlilige ulagmistir.

Soru 1: "Espresso" kelimesinin Italyancadaki anlami nedir ve nasil bir fincanla servis edilir?
Cevap: "Cabuk ve hizli" anlamina gelir; kiigiik bir fincanla servis edilir.

Soru 2: Americano kahvesinin tadi neden espressodan daha yumusaktir?

Cevap: Espressonun lizerine kaynar su eklendigi igin fadi daha yumusakftir.

Soru 3: Amerikan askerleri neden espressoya sicak su ekleme ihtiyact duymuslardir?

Cevap: Espresso kendilerine gok sert ve yogun geldigi igin tadini yumusatmak amaciyla sicak su
eklemislerdir.

Soru 4: Filtre kahve yapilirken kullanilan iki farkli filtre tiird hangileridir?

Cevap: Metal filtre ve kagit filtre kullaniimaktadir.

Soru 5: Filtre kahvenin demlenme asamasinda su nasil eklenir?

Soru 6: "Latte" kelimesinin anlami nedir ve bu icecek nasil hazirlanir?

Cevap: "Sit" anlamina gelir; espressonun lizerine i1sitilmig sit eklenerek hazirlanir.
Soru 7: Giliniimiizde "latte sanati" olarak bilinen sey nasil yapiimaktadir?

Cevap: Lattenin siit kopigi ile fincanin lizerinde gesitli sekiller olusturularak yapilmaktadir.
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